;%c[vent ;%c[vent dus erste Jicht fein brennt

° Wge aw X, 75(; stécle en %ffengne, Ja couronne
Lo [ FAvent, en ﬁme de cercle, devait rtg]aJaefer aux
‘Glirétiens Je retour annuel et immuable di "Ghirist
au mois de décembre. I Fiistoire raconte que Ja
courcnne de /' Bvent aurait 666 inventée au mifieu
die X IXe stscle, dans un orjaﬁz’finat
4 %Camﬁourj, par Je  pasteur %z’nn'c/f W ockern.
Gonstituse » par /! a&&emﬁfzye de Jafuen'eures branches
de sapin, de Jaurier, de houx, de  gui, de pommes de

pin et de rubans de couleur, efle comporte

traditionnellernent ?uatre [foujieef. ‘Ghacune
dentre elfes doit étre allumée c/faque semnaine
Jarécétﬁmt Wgéf Jraditionnellement, Jos Eoujz'eof

sont rouges, couteur du féu et de Ja Jumiére


https://www.linternaute.fr/actualite/guide-vie-quotidienne/1349512-joyeux-noel-carte-sms-videos-des-idees-de-voeux-originaux-pour-trouver-l-inspiration/

Potits fours de Noc/

o Une autre tradition celle des petits ffvunf de
Wgé'f~ ﬂcm& c/fayue chaumiére, c/;aque ﬁyer

. réqgne une douce ambiance avec des odeurs

d 'é]oz'ceef, d 'oranje. ﬁe& souvenirs d 'enfémce

’
remontent a cette Jaérz'or[e de | année.

¢ W;J voisins allemands se Jancent dans Ja
conféctz'on de ces petits féunf des Je 17 %Vent.
Ieur conservation se ﬂz’t dans de belles boites

en métal, c/ﬁzyue couche de jﬁteaum recouverte

de Jocgaz'er JuﬁuriJé.
¢ :7‘2:12'5 pour Ja c[é:yua‘tatz'on i faut[}a attendre

unJoeu. .



C%‘zjre([i'enta pour ﬂsetz'tef ﬁur& a
Ja vanille

¢ gjré]oaratz'on  pour 50 petits féunf :

° ;- ﬂzfanjer Ja ﬁrz’ne, Je sucre et Je sucre vanil/é. ;z]'outer Je beurre en
ffocon& et [ aréme vanille, Jaétrz'r Je tout ngaz'dément entre vos mains

ﬁoidéo‘ J'u&yu a [ obtention d une Ju?te frisée. Former une boule de Ju?te

300 gr de farine / ’enVefczjoJoer dans du ﬁfm alimentaire, Ja Jaisser reposer env 30 min au
7597 Jo sucre rgfrzjerateur.
1 paguet de sucre vanille ® 2- gfm’c/;auﬁér Je féur 2 180° G, Abaisser Ju pate sur une Ju)fézce de
150 gr de beurre travail farinée sur env. 4 mm d épaisseur, y découper avec [ emporte-
2 vouttos & aréme vanille ptéce choist thaz'n/étoz'fe&. . ) gffacer Jes étoifes sur une Jafayue tapissée
j(?u e arorn are , . , , , . g

de papier Ju&[‘urwe ~ Guisson 12 min, Jaisser reﬁ'ouﬁr avant de décorer

150 gr de sucre jface

- ([éfayer fe J'uJ de citron dans Je sucre jface, colorer Je méfanje de
colorant alimentaire ou J'u& de ﬁuz’t& rouges, du Jz#}an ou du

curcuma G’aune ) ou jus de myrtz'ffe (Eféu )

1-2 Ga soupe de J’uJ de citron

‘Golorant alimentaire, vermicelles



